
Concejalía de Turismo, Comercio, 
Transportes y Movilidad

Pza. de la Villa, s/n
Tel. 91 602 42 00 Ext. 2212
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Restaurantes participantes
GASTEREA
Pº Madrid, 3 (Parque Juan Pablo II)
Tel. 91 632 39 52
- ARROZ CREMOSO CON LIEBRE, BOLETUS E IDIAZÁ-
BAL.
- ENSALADA TEMPLADA DE PATO AZULÓN, MAN-
ZANA ASADA Y FRUTOS SECOS.
- CIERVO ESTOFADO CON CASTAÑAS, PERA DE CALA-
BAZA Y BAYAS DEL BOSQUE.
- MUSLO DE PERDIZ ROJA CON ALUBIAS Y JAMÓN.

NOAH
c/ Playa de la Concha,2 (Urb. Bonanza)              
Tel. 91 632 23 99
- ARROZ CON LIEBRE DE CAMPO.
- CONEJO DE CAMPO GUISADO.

LA VIRGULILLA   
Avda. Infante Don Luis,3 Local 6                               
Tel. 91 633 65 81
- CODORNICES ESCABECHAS AL ESTILO PUEBLO.
- MIGAS DE PASTOR CON CHORIZO DE CIERVO Y HUE-
VOS DE CODORNIZ.

ANTIGUA TABERNA 
Avda. Infante Don Luis, 8                                               
Tel. 91 633 91 87
- TOSTA DE MONTE Y GRANJA.

EL BUEY  
Avda. de España, 1                                                                     
Tel. 91 633 25 88
- PERDIZ ESCABECHADA.
- CORZO A LA AUSTRIACA CON PURÉ DE CASTAÑA.

LA CAÑADA    
Ctra. Nacional M-501, Km. 2,5     
Tel. 91 633 12 83
- PERDIZ ESTOFADA

MESON JAMONERO CANETE 
c/ Enrique Calabia, 6 
Tel. 91 633 27 68
- ESTOFADO DE CIERVO.
- CODORNICES ESCABECHADAS.

PARRILLA “EL BURY”  
Avda. Siglo XXI, 10 Local 3 
Tel. 91 633 92 27                                             
- CONEJO A LA CAZADORA. 
- SOLOMILLO DE JABALÍ AL PEDRO XIMÉNEZ.

FINCA LA MEJORANA  
Ctra. Majadahonda, 12
Tel. 636 95 82 53                                     
- TIMBAL DE LECHUGAS Y PERDIZ ROJA. 
- LOMO DE VENADO AL OPORTO.

LA VIA       
Avda. Siglo XXI, 13 Local 9
Tel. 91 633 96 17
- PANZEROTTI AL CINGHIALE CON BURRO E SAVIA
(PASTA RELLENA DE CARNE DE JABALÍ CON 
SALSA DE MANTEQUILLA Y SALVIA).
- RISOTTO ALLA LEPRE (RISOTO CON LIEBRE, TOMATE
Y GUISANTES).
- TAGLIATELLE CON RAGÚ DI LEPRE (TAGLIATELLE
CON TOMATE Y LIEBRE PICADA)

BRASA Y PUCHERO
c/ Santa Catalina, 21 Local 15
Tel. 91 632 77 42
- SILLA DE VENADO ASADO CON SETAS SILVESTRES Y
ROMERO.
- ARROZ A LA CAZADORA.

LA TABERNA DE ALFREDO   
Avda. Isabel de Farnesio, 23 LOCAL 12 
Tel. 91 196 88 79
- CODORNIZ ESTOFADA.
- CROQUETAS DE AVE.     

MESON O´CARRO     
c/ Siglo XXI, 9   
Tel. 91 632 09 33                                                       
- JUDIONES A LA GRANJA CON PERDIZ.
- LOMO DE CIERVO AL CHOCOLATE.

EL ACEBO DE BOADILLA   
Avda. Siglo XXI, 16                                                      
Tel. 91 633 58 88
- PERDIZ ESCABECHADA.
- MAGRETE DE PATO.
- LOMO DE VENADO CON SALSA DE FRAMBUESA
ENSALADA DE CODORNICE.S

LA VINOTECA            
Avda. Infante Don Luis, 8 Local 7                          
Tel. 91 633 91 29
- CONEJO AL OPORTO.
- RAGÚ DE CIERVO CON SETAS AL MERLOT.

SPORT CENTER MANOLO 
SANTANA  
Avda. Las Lomas, 21                              
Tel. 91 632 48 78
- ENSALADA DE PERDIZ ESCABECHADA
CON QUESO DE CABRA Y VINAGRETA DE
FRUTOS ROJOS DEL BOSQUE.
- LOMO DE VENADO CON TATIN DE FOIE
DE PATO Y SALSA DE TRUFAS NEGRAS.

GLORIA BENDITA   
Avda. Siglo XXI, 13                                                            
Tel. 91 633 96 27
- ARROZ CON CONEJO DE CAMPO.
- EMPANADILLAS DE PATO.

TRATTORIA PROVERBIUM   
c/ Mártires, 19                                                 
Tel. 91 632 05 74
- TAGUIATELLE AL RAGU DE JABALÍ.
- ESTOFADO DE JABALÍ.

LA LONJA DE BOADILLA     
Avda. del Generalísimo, 31                                            
Tel. 91 633 02 39
- ARROZ CALDOSO CON CONEJO.
- CODORNIZ ESCABECHADA.

LA LONJA DE BOADILLA   
c/ García Noblejas, 5                                       
Tel. 91 633 02 39
- ARROZ CALDOSO CON CONEJO.
- CODORNIZ ESCABECHADA.

EL BUKÉ     
Avda. Infante Don Luis, 11                                   
Tel. 91 633 87 20
- PERDIZ ROJA AL ESTILO BUKÉ.
- VENADO AL ESTILO DE MI ABUELA.

EL PALACIO DE BOADILLA   
Avda. del Generalísimo, 14                                  
Tel. 91 632 41 66
- PERDIZ CON MANZANA Y MIEL.
- CHULETA DE JABALI MACERADO CON
HIERBAS AROMÁTICAS U SOUFLE DE
MANZANA.

Talleres Gastronómicos

Cata ” Vinos de la Ribera del Duero”
Viernes 17 febrero a las 20:00 h. En Gasterea.
Plazas limitadas. Gratuito.
Información y reservas: 916323952

Degustación Tapa de caza
Sábado 18 febrero de 13:00 a 14:00 h. En Gasterea.
“ Hamburguesa de ciervo con crujiente de setas”.
Plazas limitadas. Gratuito.
Información y reservas: 916323952

Cata de Vino Rioja Vega
Jueves 23 de febrero de 20:30 a 22:00 h. En La Lonja de Boa-
dilla.
Plazas Limitadas: 40 personas. Gratuito.
Información y reservas: 91 633 02 39 (imprescindible reserva).

Degustación:  “Dulces en miniatura”
Viernes 24 febrero de 22:00 a 23:00 h. en Gasterea.
Plazas limitadas. Gratuito.
Información y reservas: 916323952

Cata de Aceites de Madrid
Viernes 2 de marzo a las 13:00 h.en La Antigua Taberna. 
Plazas Limitadas: 20 personas. Gratuito.
Información y reservas: 91 602 42 00 – Ext. 2216 (imprescindi-
ble reserva).

Degustación Tapa de caza
Sábado 3 de marzo de 13:00 a 14:00 h. En Gasterea.
Tapa de caza “Arroz cremoso con Liebre”. Plazas limitadas.
Gratuito. Información y reservas: 916323952

Cata de Vino Dargo
Jueves 8 de marzo de 20:30 a 22:00 h. En La Lonja de Boadilla.
Plazas Limitadas: 40 personas. Gratuito. Información y reser-
vas: 91 633 02 39 (imprescindible reserva).

Cata Vinos de Madrid
Jueves 15 de marzoa las 12:00 h. En Brasa y Puchero.
Plazas Limitadas: 20 personas. Gratuito.
Información y reservas: 91 602 42 00 – Ext. 2216 (imprescindi-
ble reserva).

“La burbuja perfecta” Degustación Gin Tonic.
Viernes 16 de marzo a las 19:00 h. En Gasterea.
Plazas limitadas. Gratuito Información y reservas: 916323952

Entre el 15 de febrero y el 18 de marzo incluirán estos exclusivos platos de caza en su carta.
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